
Para empezar

Para compartir

Ensaladilla rusa
Ensaladilla de bocas
Pincho Donostiarra
Croquetas de la Abuela
Croquetas de ibérico
Calamares a la Romana
Pulpo con crema de parmesano
Jamón ibérico
Jamón ibérico con parmesano
Marinera
Tabla de quesos

Bocadillos Especiales
Bocadillo capricho ibérico (secreto, brie, 
tomate seco y chorizo)

Bocadillo Telfy (pechuga, tomate, lechuga, 
bacón,queso y cebolla caramelizada)

Estrella (pechuga, bacón, lechuga)

Calamares romana
Salchicha (salchicha, queso de cabra y cebolla confitada)

Superman (ternera, cebolla frita y salsa de 
pimienta)

Delicioso (solomillo con foie)

Hamburguesa
Hamburguesa americana (Con patatas) (Cebolla, BBQ, 
chedar, cebolla frita, bacon)

Hamburguesa (Con patatas) 
Chicken crispy (Pechuga empanada con crispy)

Hamburguesa “XXL” (Con patatas)

“De Luxe” (Queso de cabra y cebolla caramelizada)

Hamburguesa de “Angus”
Burguer Especial (Con patatas)(Chedar, bacon español,
queso de cabra y foie) 

Extras: Queso, york, huevo, bacón.

Ensaladas
Ensalada de queso de cabra gratinado
(La de siempre) Con virutas de manchego

Ensalada de cogollos 
Cogollos, anchoas, pimientos piquillo, ventresca y espárragos

Ensalada con crujiente de bacón 
Lechuga, pollo, bacón crujiente, maíz, nueces, salsa de yogurt

Ensalada César
Lechuga iceberg, pechuga de pollo plancha, picatostes, queso y 
salsa yogurt

Selección de Mariscos
Zamburiñas (ud)

Sepia Plancha 300 gr. ración

Calamar Plancha 300 gr. ración

Almejas Plancha o Vapor 300 gr. ración

Quisquilla hervida (ud)

Boquerones Plancha o Fritos 200 gr. ración

Mejillones Plancha o Vapor
Hueva plancha ración

Fritura/1 persona (S/M)

Fritura/2 persona (S/M)

Gambas plancha (12 ud)

Gambas al ajillo
Solomillo salteado con ajos tiernos
Patatas 4 salsas
Patatas 3 quesos
Patatas bravas
Lágrimas de merluza en tempura
Salteado de calamar (Tomatito seco y ajetes)

Patatas fritas (Las de siempre)

Sugerencias para probar
Tacos Antojito
(Pulled, guacamole y cebolla confitada)

Salteado de calamar con gambas 
y salsa de ostras
Huevos estupendos
Salteado de calamar con 
alcachofas, jamón y huevo

Alcachofa confitada

Pulpo salteado

Bocadillos
Jamón serrano
Catalana (Jamón serrano con tomate)

Lomo adobado
Lomo fresco
Bacon
Pechuga de pollo
Pepito
Jamón ibérico “de corte”
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Pescados

Montaditos

Bacalao confitado
Gallo Pedro Frito con ajos tiernos (ración)

Lomos de dorada
Lubina plancha con guarnición
Merluza con témpura de verdura
Dorada o Lubina a la sal

Menú peques
Peque-hamburguesa con patatas
Sandwich mixto con patatas
Nuggets con patatas
Perrito caliente con patatas
Pechuga con patatas
Espaguetis (carbonara o boloñesa)

Pizza Margarita

Postres “A nadie le amarga un dulce” 
Leche asada

Crujiente de chocolate blanco con 
frutos rojos

Bocaditos de gofre con helado

Crepés con helado de de vainilla

Surtido de postres P/p

Brownie con helado
Tarta “De la Abuela” (Chocolate y galletas)

Coulant de chocolate con helado (Preparación 
12 min)

Sorpresa crujiente con helado 2 pers. 
(Preparación 12 min)

Tarta de queso casera

Torrija con helado

Helados (carta de helados de temporada) 
pida la carta a nuestro camarero

Real (Solomillo de ternera)

Delicioso (Real con foie)

Hígado de pato con cebolla confitada
Pan bao con carrillera
Gourmet Experience solomillo con trufa

Carnes
Solomillo de ternera

Solomillo “al foie” en salsa 
de oporto

Entrecot de black Angus a la parrilla
o a la mantequilla de tomillo

Parrillada de carne (2 personas)

Secreto a la parrilla

Chuletón maduro/ 1Kg según peso 

Pluma ibérica
Salsas: Pimienta, Roquefort, P.Ximenez, Mostaza. 

Gintonic del mes a 6€ 

Cocktail del mes a 6€

Menús especiales para eventos:
Comidas de empresa, fiestas, despedidas, 
cumpleaños, etc.
* Pregunte por nuestros arroces
(Abanda, marisco, pollo, mixta o caldero)

*Alimentos para celiacos
*Alimentos para vegetarianos
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Tostas
De cabra Queso cabra gratinado, confitura de tomate

De solomillo Queso brie, cebolla confitada

Normandie Queso camembert con frutos rojos y pistachos

Gourmet Cebolla de Oporto, queso fresco y foie

Pata negra Huevo frito, serrano plancha

Nórdica  Salmón con guacamole
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¡Cocina Abierta todo el día!

Alérgenos 

(2 personas)


