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Pasw empezah Bocadilles Epeciale’s

o Ensaladilla rusa 350  Bocadillo capricho ibérico (secreto, brie, 4,50
’ tomate seco y chorizo)
AO2 I ¢ .
Ensaladilla de bocas 3,5 e02 Bocadillo Telfy (pechuga, tomate, lechuga, 4’60
203 Pincho Donostiarra 6,00 bacén,queso y cebolla caramelizada) 350
AO4 Croquetos de la Abuela b,oo ]0,00 eos Estrella (pechuga, bacén, lechuga)
0oL 4,30
o5 Croquetas de ibérico 6,00 10,00 ¢ Calamares romana
a6 Calamares a la Romana Q,OO ]4,00 t0s Salchicha (salchicha, queso de cabra y cebolla confitada) 3,50
AO7 Pulpo con crema de parmesano ]7,00 E0s Supermdn (ternera, cebolla frita y salsa de 380
pimienta) !
r08 Jamon ibérico 17,00 -
) ) e07 Delicioso (solomillo con foie) 6,95
a9 Jamon ibérico con parmesano 19,00
~o Marinera 2,00 ;’i
ai- Tabla de quesos 10,00 ro Hamburguesa americana (con patatas) (Cebolla, 83Q, 6,95

chedar, cebolla frita, bacon)

?ﬂ/&ﬂ/ w#wm 2 Hamburguesa (con patatos) 6,50

soi Gambas al QJ|||Q ]3,00 Fos Chicken Crispy (Pechuga empanada con crispy) 5,00
sz Solomillo salteado con ajos tiernos 16,00 o+ Hamburguesa " XXL " (con patatas) 6,95
so3 Patatas 4 salsas 4,50 Fos De I_UXS,, (Queso de cabra y cebolla caramelizada) 6,30
s« Patatas 3 quesos 5,00 Fos Homburgueso de “Angus" 8,90
sos Patatas bravas 5,00 Fo7 Burguer ESpeCiCll (Con patatas)(Chedar, bacon espafiol, 8,90
. queso de cabra y foie) ’
soo Lagrimas de merluza en tempura 6,00 10,00 Extras: Queso, york, huevo, bacén. 0.40
sz Salteado de calomar (Tomatito seco y ajetes) ]5,00
sos Patatas fritas (Las de siempre) 3,00 E" z 8‘11"1 ‘i tzg .
cor Ensalada de queso de cabra gratinado 8,00
g Py (La de siempre) Con virutas de manchego
ugetencial patw probat v Ensalada de cogollos 10.00
. Cogollos, anchoas, pimientos piquillo, ventresca y esparragos
cor Tacos Antojito 7,90 .. ,
(Pulled, guacamole y cebolla confitada) co3 Ensalada con crujiente de bacén 10 00
Lechuga, pollo, bacédn crujiente, maiz, nueces, salsa de yogurt ’
co2 Salteado de calamar con gambas 15,00
y salsa de ostras cos Ensalada César 10.00
Lechuga iceberg, pechuga de pollo plancha, picatostes, queso y ’
cos Huevos estupendos 8,00 salsa yogurt
s Salteado de calamar con 14.00 S) o m
alcachofas, jamén y huevo , eleccién de Malisce$
cos Alcachofa confitada 8,00 o Zamburifias wd) 2,50
HO2 Se iG PIGnChO 300 gr. racién 12.00
oo Pulpo salteado 17,00 P ’
o3 Calamar Plancha 300 gr. racién 14,50
o
@mm’ Hos Almejas Plancha o Vapor 300 gr. racien 12,00
por Jamén serrano 3,50  +os Quisquilla hervida (a) 2,50
poz Cattalana (amen serrano con tomate) 3,60 s Boquerones Plancha o Fritos 200 g racien 10,00
vos Lomo adobado 350 Mejillones Plancha o Vapor 8,00 12,00
po« Lomo fresco 3,50
Hos Hueva plancha racion 10,00
pos Bacon 3,70 Fritura/]
HO9
pos Pechuga de pollo 3,50 ritura/l persona <m 8,00
b7 Pepito 3,90 o Fritura/2 persona sm 14,00

pos Jamén ibérico “de corte” 490 +# Gambas plancha (2u) 12,00 24.00
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Pescade$

o Bacalao confitado 16,00
o2 Gallo Pedro Frito con ajos tiernos (racion) 19,00
s Lomos de dorada 15,00
o4 Lubina plancha con guarnicion 15,00
os Merluza con témpura de verdura 15,00
o6 Dorada o Lubina a la sal 18,00
Menladiles
Joi Real (solomillo de ternera) 4,50
02 Delicioso (Real con foie) 5,00
w03 Higado de pato con cebolla confitada 3,50
Jo« Pan bao con carrillera 2,90
J05 Gourmet Experience solomillo con trufa 4,50
TosStas
kot De cabra queso cabra gratinado, confitura de tomate 4,50
ko2 De solomillo aueso brie, cebolla confitada 5,50
ko3 Normandi€ Queso camembert con frutos rojos y pistachos 4,50
kos Gourmet cebolla de Oporto, queso fresco y foie 4,50
kos Pata negra Huevo frito, serrano plancha 4,50
kos Nérdica  salmén con guacamole 4,50
Calines
o Solomillo de ternera 19,50
o2 Solomillo “al foie” en salsa 21,00

de oporto

Lo, Entrecot de black Angus a la parrilla 16,00 22,00
o a la mantequilla de tomillo

voi Peque-hamburguesa con patatas

moz Sandwich mixto con patatas
mos Nuggets con patatas

mos Perrito caliente con patatas
vos Pechuga con patatas

Mos Espaguetis (carbonara o bolofiesa)

vo7 Pizza Margarita
Posthes 4 nadie lo amarga un dulece”
not Leche asada

No2 Crujiente de chocolate blanco con
frutos rojos

nos Bocaditos de gofre con helado

noe Crepés con helado de de vainilla
nos Surtido de postres p/p

noo Brownie con helado

nor Tarta “De la Abuela” (chocolate y galletas)

noe Coulant de chocolate con helado (preparacisn

12 min)

noe Sorpresa crujiente con helado 2 pers.

(Preparacién 12 min)

no Tarta de queso casera

ni Torrija con helado

ve Helados (carta de helados de temporada)

pida la carta a nuestro camarero

Alétgene’

s Parrillada de carne 2 personas)
tos Secreto a la parrilla

tos Chuleton maduro/ 1Kg segln peso

L7 Pluma ibérica

]3, OO CRUSTACEAN ~ SESAME
40,00
12,00 16,00
Salsas: Pimienta, Roquefort, P.Ximenez, Mostaza. 2,50

i Cocina Abieln lode el dia!
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Gintonic del mes a 6€

Cocktail del mes a 6€
*Alimentos para celiacos
*Alimentos para vegetarianos

Meniss Speciale’ pasw evenles:
Comidas de empresaq, fiestas, despedidas,

cumpleanos, etc.

* Pregunte por nuestros arroces
(Abanda, marisco, pollo, mixta o caldero)




